
Temperaturkontrolle und Schädlings Monitoring 

 

Monat und Jahr: __________________________ Betrieb / Filiale: ____________________________ 
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Temperaturkontrolle Schädlings 
Monitoring 
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Kühltheke 
 
produktabhängig 
+2°C bis +7°C 

Kühlgerät  1 
 
produktabhängig 
+2°C bis +7°C 

Kühlgerät 2 
 
produktabhängig 
+2°C bis +7°C 

TK 1 
 
mindestens  
-18°C 

TK 2 
 
mindestens  
-18°C 

TK 3  
 
mindestens  
-18°C 

O Insektenfalle 
O Mottenfalle 
O Mäusefalle 
O Ameisenfalle 
O ____________ 

Temperatur Temperatur Temperatur Temperatur Temperatur Temperatur ohne Befall (o.B.)  
bzw. Befall Art 
und Maßnahme 
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An der Betriebsstätte verfügbar halten. Vorschlag ist an die Betriebsgegebenheiten anzupassen. 13-03-14 


